
Broodmandje ..................................................................................................................................

Carpaccio.........................................................................................................................................

Pannacotta van witvis.................................................................................................................

Mousse van rode biet...................................................................................................................

Gamba's..........................................................................................................................................

DINER

Genoten van de avond? #grandcafedeoudestoep

Onze medewerkers zijn zoveel mogelijk op de hoogte van de allergenen in de gerechten.
Als u een allergie of een dieet heeft, meld dit altijd aan ons.

Soep van de chef.............................................................................................................................

Vlielandse Bospaddenstoelensoep............................................................................................

Aspergesoep....................................................................................................................................

Truffelboter, aioli en tapenade.

Volg ons        grandcafedeoudestoep              grandcafevlieland 

Parmezaanse kaas, pittenmix en truffelmayonaise. 

Met tomatensaus.

Feta en gebrande walnoot.

Olijven........................................................

Bitterballen (7).........................................

Bittergarnituur (10)................................

Vegetarische mix (10)...........................

6,75 
9,95

13,50
12,50

Rundvlees of Vegetarisch

Aziatische style

Kaasstengels (8).....................................

Kipvleugels (6)........................................

Nacho's......................................................

Vlielanderplank......................................

Kaasplank................................................

11,50
10,50
14,50
24,50
16,75

7,75

16,75 

15,75

13,50

15,50

7,75
8,25
8,75

V O O R G E R E C H T E NV O O R G E R E C H T E N

S O E PS O E P

B O R R E L H A P J E SB O R R E L H A P J E S

DINER

Knoflookolie, maruka chips en wasabi.

Met gerookte zalm.

Vlielandse kazen van de Kaasbunker



DINER
V L E E SV L E E S

Kogelbiefstuk van de grill ......................................................................................................

Spare ribs.....................................................................................................................................

Mexicaanse nachoburger........................................................................................................

Lamsstoof.....................................................................................................................................

Rib eye...........................................................................................................................................

Maaltijdsalade ossenhaaspuntjes.........................................................................................

Huisgemarineerd, met knoflook- en chilisaus.

Rundvleesburger met nachos, guacamole, chilisaus, sla, tomaat en cheddarkaas.

Chimichurri.

Met lente ui stamppot.

Hele zeebaars (550 gram).........................................................................................................

Zeewolf filet.................................................................................................................................

Zalm en papillote........................................................................................................................

Sliptongen....................................................................................................................................

Maaltijdsalade gamba's...........................................................................................................

Vangst van de chef...............................................................................................................

Knoflook, citroen en pijnboompitten.

Gestoofde prei en tomatensalsa.

Venkel, prei, bospeen en Hollandaise.

Bulgur.............................................................................................................................................

Wellington van Vlielandse Bospaddestoelen......................................................................
Witlof en Vlielandse cranberry

Paprikasaus en lentegroenten.

27,50

27,50

21,50

26,50

36,50

24,50

27,50

26,50

27,50

36,50

24,50

dagprijs

22,50

24,50

V I SV I S

V E G E T A R I S C HV E G E T A R I S C H

HOOFDGERECHTEN

De hoofdgerechten worden standaard geserveerd met 
aardappelgarnituur en salade.

Peperroomsaus.

Sesam en oestersaus.

Citroenboter.

Knoflook en olijfolie.



K I N D E R M E N UK I N D E R M E N U

Genoten van de avond? #grandcafedeoudestoep
Volg ons        grandcafedeoudestoep         grandcafevlieland 

HAMBURGER

ZALMFILET

 PASTA BOLOGNESE

PIZZA KAAS &

SALAMI

 

HAMBURGER

ZALMFILET

 PASTA BOLOGNESE

PIZZA KAAS &

SALAMI

 

Geserveerd met friet, salade en appelmoes. 

Geserveerd met friet, salade en appelmoes. 

8,50

9,25

10,50

9,25

Dame Blanche ...........................................

 

Creme Brulee..............................................

Sorbet...........................................................

Moelleux au chocolat..............................

Mousse van rood fruit..............................

Vlielander Kaasplank ............................

Kinderijsje .................................................

Vlielander koffie ........................................ 

Stoep koffie .................................................

Friese koffie ................................................

Irish koffie ..................................................

French koffie ..............................................

Spanish koffie ...........................................

Italian koffie ...............................................

Cream koffie ...............................................  

Kiss of fire ...................................................

Van de Vlielander Kaasbunker 

Met passievrucht ijs. 

Om bij weg te smelten. Warm chocolade
taartje geserveerd met slagroom.

Mangoijs , limoenijs en aardbeienijs
met slagroom. 

Steranijs en huisgemaakt yoghurt ijs.

De klassieker. Vanille-ijs, gesmolten 
chocolade en slagroom.

Jutterbitter

Struner

Beerenburg

Jameson

Grand marnier

Tia maria of Likeur 43

Amaretto

Baileys

Tia Maria & Cointreau

9,50

9,75

8,75

10,95

8,75

16,75

6,50

DESSERT&KOFFIE

8,95

8,95

8,95

9,95

9,95

9,95

9,95

9,95

11,95Een echte traktatie!



spec ialsspec ials
CHATEAUBRIAND CHATEAUBRIAND 

Voor 2 personen

75,00

De chateaubriand is het dikke uiteinde van een ossenhaas dat ook
wel de kophaas genoemd word. (Eigenlijk is het dus een groot stuk
ossenhaas.) De chateaubriand is een mals stuk vlees. De malsheid
komt doordat het vlees weinig arbeid heeft hoeven te verrichten. 

Wijntip: Club Privado Rioja 

Leuk feitje: het stuk vlees dankt zijn naam aan de Franse schrijver en
staatsman Francois René Vicomte de Chateaubriand (1768-1848). Zijn kok

zou de chateaubriand voor het eerst hebben bereid. 

KAASFONDUEKAASFONDUE
Lang leve donkere avonden! Ze zijn namelijk de perfecte setting voor

deze Zwitserse kaasfondue. Kaasfondue heeft iets verslavends: een grote
pan smeltende kaas is voor de echte liefhebber absoluut hemels! 

Wij serveren een klassieke Zwitserse kaasfondue bereid met Gruyère en
Emmentaler. Gebonden met witte wijn. Om te dippen wordt er stokbrood 

en verschillende groenten geserveerd.

Wijntip: Maison Barboulot Chardonnay

24,50 p.p.


